
Horno Turbo 8 Bandejas FTG-240
Modelo: FTG-240  |  Marca: G.Paniz

DESCRIPCIÓN BREVE

Horno turbo a gas de 8 bandejas pensado para panaderías
de alta producción. Cuenta con porta-bandejas ajustable en
acero inoxidable, compatible con distintos formatos de
bandeja, aislamiento en lana de roca de 75 mm con sello
de goma siliconada, y alcanza una temperatura máxima de
250 °C.

Uso / rubro: Panaderías y pastelerías de alta producción.

Capacidad 8 bandejas  |  Producción de 240 panes de 50 g por horneada  |  Volumen interno: 634 L

Dimensiones Externas: 1046 (ancho) x 1485 (fondo) x 1880 (alto) mm  |  Internas: 835 x 720 x 1055
mm

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Voltaje: Bivolt 127/220 V
Potencia eléctrica: 700 W (monofásica)
Consumo eléctrico: 1,0 kWh
Combustible: Gas, consumo de 1,3 kg/h
Motor: 3/4 CV
Temperatura máxima: 250 °C

Porta-bandejas: Ajustable en acero inoxidable,
compatible con bandejas de 40x60, 45x65, 60x80 y 58x70
cm
Aislamiento: Lana de roca de 75 mm con sello de goma
siliconada
Peso: 200 kg
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